“I grandi vini d’Italia e del mondo”
Corso di degustazione (Sommelier Il livello)
Lecco, Novembre — dicembre 2007

DIRETTORE DEL CORSO

Mauro Rossetto

CENTRO TECNICO

Pietro Peverelli (Direttore), Riccardo Bacchi, Marco
Cantini, Massimo Ciresa, Ivo Magni, Massimo
Sacchelli, Angelo lommazzo, Massimiliano
Torsiglieri, Salvatore Rizzo

QUOTA DI PARTECIPAZIONE
€ 190 con almeno 15 iscritti

la quota comprende comunque I*iscrizione all*ass.
Atelier del Gusto per I'anno 2008 (€ 20)

PER INFORMAZIONI E ISCRIZIONI

Atelier delle Arti (e) del Gusto
Via Sondrio 10, 23900 Lecco
E.mail: info@atelierdelgusto.it
Tel/fax: 0341.360592

Cell.:  329.2150450

www. atelierdelgusto.it

1l percorso di formazione del Sommelier

é articolato in tre livelli successivi:
I — TECNICA DELLA DEGUSTAZIONE
Il - ENOGRAFIA ITALIANA E MONDIALE
111 — ABBINAMENTO CIBO/VINO

L’Atelier delle Arti e del Gusto

E’ un’associazione senza fini di lucro, che si
propone di valorizzare il patrimonio culturale
costituito dalle tradizioni enogastronomiche
del Territorio. Opera attraverso attivita
culturali e d’Educazione del Gusto, ricercando
la massima qualita senza i condizionamenti
del mercato.

L’associazione organizza attivita didattiche,
eventi in cui momenti artistici e culturali si
fondono con I'esperienza della degustazione,
mostre, conferenze, serate a tema, escursioni
e viaggi di studio; coordina progetti editoriali e
di ricerca e partecipa ad eventi artistici e

culturali.

Oltre alla possibilita di partecipare alle
iniziative con quote scontate, agli associati
saranno destinati numerosi servizi:

una consulenza per la gestione della propria
cantina e dispensa da parte degli esperti del
Centro Tecnico

sconti reali e facilitazioni in esercizi
convenzionati (librerie, ristoranti, alberghi,
botteghe di specialita, agenzie Viaggi)
attraverso un carnet di coupon

offerte esclusive per i soci da parte di aziende
italiane e straniere, individuate dai nostri
esperti nell’lambito della enogastronomia di
qualita

% Conil patrocinio del
1

|| CONSIGLIO DI ZONA Il

Comune di Lecco

L’AFFASCINANTE MONDO DEL VINO

Corsi per la formazione dei Sommelier
a cura del Centro Tecnico
dell’Atelier delle Arti e del Gusto

| GRANDI VINI
D'ITALIA E DEL
MONDO

Corso Sommelier di 1l livello

Lecco, Sala riunionidel C. d Z. n°3
novembre 2007 —gennaio 2008



CONTENUTI E METODI

Dopo il corso di | livello, proponiamo una
carrellata  sulle realtd  vitivinicole piu
significative del vecchio e nuovo mondo. Si
degusteranno 24 vini da diversi vitigni,
territori, italiani e stranieri. Saranno oggetto
del corso:

I. la conoscenza delle regioni vinicole
italiane, dei vitigni caratteristici, delle varie
DOC e DOCG

Il. i principali nettari stranieri, le zone tipiche,
i loro vini caratteristici, i vitigni autoctoni e
internazionali alla base delle grandi
produzioni

In questo modo, grazie alla varieta di
esperienze olfattive e gustative con vini cosi
diversi tra loro, per origine e concezione, gli
allievi saranno guidati al perfezionamento
della tecnica di degustazione, affinando cosi le
proprie capacita sensoriali.

Alla fine del ciclo tutti saranno in grado di
orientarsi con competenza nella scelta dei
propri vini per il consumo e la cantina.

L’Atelier proporra una propria nuova scheda
brevettata, con propria nomenclatura.

Al termine una ®na con proposte di buoni
abbinamenti e la consegna di un attestato di
partecipazione a chi avra superato I’'esame.

Durante il periodo delle lezioni si
organizzeranno nuove gite e visite in cantine
selezionate.

Il corso & aperto a tutti quanti hanno

superato un ciclo di I livello, anche con altre
associazioni. Il costo del corso comprende i
vini, il break food e il materiale didattico

(dispensa, schede, ecc.).

Il corso si terra di giovedi, dalle ore 21.00 alle
23.00, nella sala riunioni del Consiglio di Zona
n° 3.

Giovedi

Giovedi

Giovedi

Giovedi

Giovedi

Giovedi

Giovedi

Giovedi

Giovedi

15/11/07

22/11/07

29/11/07

13/12/07

20/12/07

10/01/08

17/01/08

24/01/08

31/01/08

PROGRAMMA

Ripasso della tecnica di degustazione
Introduzione: classificazione dei vini italiani
I grandi vini di Piemonte e Valle d’Aosta
Docente: dr. Mauro Rossetto, Presidente Atelier delle Arti e del Gusto

Lombardia, Liguria, Emilia-Romagna
Docente: dr. Mauro Rossetto

I vini del Nord-Est: Veneto, Friuli, Trentino-Alto Adige
Docente: dr. Giuseppe Mazzullo, Sommelier Degustatore A.l.S.

L’Italia centrale: la Toscana, Marche, Umbria, Lazio
Docente: dr. Mauro Rossetto

escursione: visita a una cantina (da definire)

I vini del Sud d’Italia
Docente: dr. Salvatore Rizzo, Centro Tecnico Atelier del Gusto

I grandi vini di Francia
Docente: dr. Mauro Rossetto

La penisola Iberica, Germania e Austria, Sud Africa
Docente: dr. Mauro Rossetto

America del Nord e del Sud, Australia e Nuova Zelanda:
i vini del nuovo mondo

Esame finale



